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PrzystawRi / Starter

Solony $ledz podawany na salsie z buraka,
zrelishem z kiszonych ogdrkow i palong cytryna V
120g/100g/409/30
Salted herring served with beetroot salsa,
pickled cucumber relish and burnt lemon

39,-
Tradycyjny pieczony krupniok, podawany ze smazong cebulka i domowym chlebem
1209/509/100g

Traditional baked black pudding, served with fried onion and home-made bread
34,-
Tatar klasyczny wotowy z piklami i domowym chlebem
1309/509/100g
(lassic sirloin tartare with pickles and home-made bread
54,
Watrdbka drobiowa smazona na masle z cebulka i jabtkiem
podawana zdomowym chlebem
1709/409/20g
Chicken liver fried in butter with onion and apple served with homemade bread
34,
Deska sowiogdrskich wedlin
Selection of traditional regional cold cuts
dla 2 0s6b (400g) 90 ,- / dla 4 0s6b (800g) 168,-

Zupy / Soups
Zurek z biata kietbasa i jajkiem

350g
Sour rye polish soup with white sausage and egg
24,-
Zurek w pieczonym chlebku
350g/200g

Sour rye polish soup served in bread
39,
Zupa cebulowa na biatym winie zapiekana z serem, podawana z grzanka
3509/20g
Onion soup with white wine, served witch cheese and toast
29,-
Rosét z kaczki z chowu zagrodowego z pielmieniami
3309/60g
Farm duck broth with pielmienie dumplings

24,-

Pieczony ziemniak / Baked potato

Pieczony ziemniak ze sledziem w Smietanie z cebulka

Baked potato with herring in sour cream and onion
3009/809/359/50g

28,-
Pieczony ziemniak z kurczakiem barbecue, kukurydza i czerwona papryka

Baked potato with barbecue chicken, corn and red peppers
3009/1209/209/30g

34,-
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Dania glowne / ifain course

Devolay z mastem i czosnkiem niedZzwiedzim, podawany z puree ziemniaczanym i warzywami
2409/1809/150g

Devolay with butter and wild garlic, served with mashed potatoes and vegetables
58,-

Tradycyjny schabowy z kosciag smazony na smalcu
podawany z kapusta zasmazang i ziemniakami z patelni
300g/190g/150g
Traditional pork chops with fried cabbage, and fried potatoes
68,-
Karkowka w sosie z grzybéw lesnych podawana ze szpinakowymi kluskami $laskimi
i ogorkiem kiszonym
2209/200g/100g
Pork neck in forest mushroom sauce served with spinach silesian dumplings
and pickled cucumber
59,-

Chrupiaca golonka podawana z kapusta zasmazana,
musztardg z jabtkiem i chrzanem z zurawing
dodatki: 1909/80g
Crunchy pork knuckle, fried cabbage, mustard with apple, horseradish with cranberry
1009 12,-

Piers z kaczki sous vide, podawana z puree z pasternaku z palonym mastem,
sosem jabtkowo-musztardowym i marynowanymi buraczkami
1809/2009/409/50g
Sous vide duck breast, served with parsnip puree with burnt butter,
apple-mustard sauce and pickled beets
76,-

Steki wedtug wyboru podawane z frytkami i satatka
dodatki: 1009/100g
Steaks according to your choice served with fries and salad (cena w ladzie chtodniczej)

Wolno pieczony boczek, podawany z gratin ziemniaczanym, sosem demi glace i warzywami

korzeniowymi glazurowanymi miodem i tymiankiem
2509/2009/30g/150g

Slow-roasted pork belly, served with potato gratin, demi glace sauce
and root vegetables glazed with honey and thyme
64,-
Poledwica wieprzowa sous vide w ziotowej kruszonce, podawana z puree ziemniaczanym,

sosem z zielonego pieprzu, smazona fasolka szparagowa z kalafiorem i ptatkami migdatow
1509/1909/409/1509g

Sous vide pork tenderloin in herb crumble, served with mashed potatoes, green pepper sauce and
fried green beans with cauliflower and almond flakes
69,-
Placki ziemniaczane z gulaszem i ogérkiem kiszonym
2209/2009/50g
Potato pancakes with goulash and pickled cucumber
58,-

podawane z mastem ziotowo -pieprzowym i rumiang butka tarta
4509/409/30g
Potato dumplings stuffed with sheep cheese, served with herb-pepper butter
and browned breadcrumbs

49,-

Burger Bohema smash

Buta,dwa plastry wotowiny, sos koktailowy, boczek, smazony ser, satata, pomidor,
pikle, podany z frytkami
509/2609/309/409/809/209/309/509/200g
Bun, two slices of beef, cocktail sauce, bacon, fried cheese, lettuce,
tomato, pickles, served with fries

66,-

Knedle ziemniaczane nadziewane bryndza, V
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Swieze Ryby \ Fresh fish

Pstrag pieczony w papierze, podawany z sosem tatarskim,
kreconymi frytkami i satatka sezonowa
2809/809/1009/100g
Trout baked in paper, served with tartar sauce, twisters fries and seasonal salad
74,-

dalaty/dalad

Safata lollo z kurczakiem karaage, dressingiem sezamowym, marynowanym ogdrkiem,

warzywami sezonowymi i zielonym winogronem
909/1309/509/809/809/80g

Lollo lettuce with karaage chicken with sesame dressing, pickled cucumber,
seasonal vegetables, green grapes
48,
Satatka z rukoli z serem solankowym, kompresowanym arbuzem,
dressingiem cytrynowym, warzywami sezonowymi i czarnymi oliwkami

509/909/1209/509/709/40g
Arugula salad with brine cheese, compressed watermelon,

lemon dressing and seasonal vegetables and black olives
48,

Pierogi/Dumplings

Pierogi wg oferty dnia
4209
Dumplings by day’s offert
46,-

Desery/Desserts
Deser lodowy z bita $mietana i owocami
1659/60g/50g
Ice cream dessert with whipped cream and fruit
46,-

Lody z gorgcymi owocami w zelu— wisnie lub maliny
1659/150g
Ice cream with hot fruit — cherries or raspberries

38,-

Ciasta /wyrdb wiasny/ - wg oferty w witrynie
A selection of homemade cakes, choose from a daily display

Szarlotka na ciepto z gatka lodow i bita Smietana
2009/559/60q
Warm apple pie with ice cream and whipped cream
38,-

Sernik na ciepto lub zimno z wisniami w zelu i bita $mietana
1709/50g/30g
Warm cheese cake with hot cherries and whipped cream
38-

Informacja o gramaturach potraw oraz alergenach dostepna u kelnera.
Information about allergens contained in the food available at the waiter.

V — dania wegetariariskie
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fapoje zimne /Cold beverages

Sok ze swiezych owocow pomaraicza / grapefruit 0,251 28,-
Fresh squeezed juice orange / grapefruit

Coca-Cola ZERO CUKRU , Coca-Cola ORYGINALTASTE 0,25l 16,-
Fanta, Sprite 0,251 16,-
Kinley: Tonic Water, Pink Aromatic Berry, Elderflower ZERO CUKRU 0,25l 16,-
,Kropla beskidu” naturalna woda mineralna niegazowana 0,33 16,-
,Kropla delice” naturalna woda mineralna gazowana 0,33l 16,-
Fuzetea” cytrynowa z trawg cytrynowg, brzoskwiniowa z hibiskusem 0,25 16,-
(appy: pomaranczowy, jabtkowy, multiwitamina 0,251 16,-

orange, apple, multivitamina
Burn napdj energetyzujacy 0,251 18-

Piwa / Beers

\LEC

Iywiec 5,5% 0,3l 18,-
Zywiec 5,5% 0,51 20-
ZIywiec 5,5% 1l 30-
Zywiec Biaty Pszeniczne 4,9% 0,3! 18,-
Zywiec Biaty Pszeniczne 4,9% 0,5 20,-
Zywiec Biaty Pszeniczne 4,9% 1l 30-
Zywiec IPA 5,4% 0,3l 18,-
Zywiec IPA 5,4% 0,5l 20,-
Zywiec IPA 5,4% 1l 30-
Murphys 4% 0,25l 22,-
Murphys 4% 0,51 24,-
Murphys 4% 1l 36-
Piwa butelkowe: 0,51 20,-

Desperados 5,9%, Heineken 5%, Zywiec Porter 9,5%, Warka Strong 6,5%,
Bezalkoholowe: Heineken 0%, Zywiec Biaty 0%, Zywiec 0%, Zywiec Owocowy 0%

Napoje gorace / Hot beverages

Herbaty $wiata liciaste dzbanek 0.5 | wag. oferty 28 -
Herbata czarna cejloriska/ Black Ceylon tea/ 300ml 17,-
Herbaty smakowe/ 300ml 17,-
Kawa cream /cisnieniowo parzona/ 150ml 17,-
Espresso 40ml 16,-
Kawa z mlekiem/ White coffee/ 150ml 19,-
(Capuccino/ 250ml 24,-
Irish coffee z irlandzka Whisky/ with Irish Whiskey/ 200ml| 35-
Mexican coffee z likierem kawowym/with coffee liqueur/ 190ml 32-
Premium coffee z BAILEYS Irish/ with BAILEYS Irish Cream/ 190ml 35,
Kawa Latte-Macchiatto warstwowa z mlekiem/ 250m 27-
Kawa Latte — Macchiatto z syropem/ with syrup/ 260ml 29~
Kawa mrozona z gatka lod6w i bita Smietana/ 300ml/55g/30g 33-
Gesta goraca czekolada z bita Smietana/ 150ml/30g 30,-
Gesta goraca czekolada z syropem/ with syrup 160ml/30g 32-
Polecamy

Kawa firmowa,BOHEMA” 1 kg 90,-
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VodRa
Finlandia 40% 40 ml 10,-/but. 0,5195,-
Ostoya 40% 40 ml 10,-/but. 0,5195,-
Ostoya Black 40% 40ml 13,-/but 0,71 145,-
Wyborowa 40% 40 ml 8,-/but. 0,5170,-
Wisnidwka 40% 40 ml 8-
Zubréwka Bison Grass 37,5% 40 ml 8 -
Lotadkowa Gorzka Ztota 34% 40 ml 8,
Tequila Olmeca Gold 34% 40 ml 16,-
Tequila OImeca Blanco 35% 40 ml 14,-
Sztygaréwka 40% 40 ml 19,-
Sztygaréwka 50% 40 ml 21,
Aperitil
Campari Bitter 25% 50ml 14,-
Martini Bianco, Rosso, Rosato, Extra Dry 14,4% 100 ml 16,-
Aperol Spritz 300m| 34,-
Cognac
Martell VS 40% 50 ml 22,
Hennessy VS 40% 25ml 20,-
Brandy
Metaxa ***** 38% 50 ml 19,-
WhisRy
Chivas Regal 12 Y0 40% 50ml 20,-
Chivas Regal 15 Y0 40% 50ml 45,-
Chivas Regal 18 YO 40% 50ml 48,-
Jack Daniels 40% 50ml 20,-
Jameson 40% 50ml 20,-
Jameson Black Barrel 40% 50ml 31,-
The Glenlivet 12 YO 40% 50ml 25,
Aberlour 12 Y0 40% 50ml 44, -
Gin
Beefeater London/Pink 37,5% 50 ml 18,-
Rum
Havana Club 3Y0 37,5% 50 ml 16,-
Havana Club Especial 37,5% 50ml 18-
Havana Club 7Y0 40% 50 ml 20,-
Liqueure
Jagermeister 35% 40ml 14,-
Ksiezna Daisy 32% 40 ml 17,-

Gorace napoje z %

Grog - rum 40ml, wrzatek 150ml, cukier bursztynowy 19,-
Korzenne wino z pomarancza - 200ml 24,-
Goracy krupnik - 80ml 18,-

Herbata z pigwéwka - wddka pigwowa 40ml, herbata owocowa, midd,
jabtko prazone, pomaraicza-300m| 28,-
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oteRi

Naturalne Zrodto witamin, zwtaszcza z grupy B oraz sprzezonego kwasu linolowego (CLA).
Niezastapione Zrddfo kreatyny i najbardziej przyswajalnego zelaza.
Wotowina to wysoko wartosciowe biatko, doskonate Zrodto potasu, magnezu i cynku.

oirloin — rumsztyk
Amerykariski Sirloin jest stekiem z rumsztyku, ktdry idealnie nadaje sie do smazenia i duszenia.
Uwaga! Jest intensywniejszy w smaku od poledwicy.

1)

waga 0,30-0,35 kg
180,- /szt.

Ribeye oteak

Ribeye jest kawatkiem z przedniej czesci grzbietu i znany jest w Austrii pod nazwa Rostbraten
(rozbratel). Idealnie nadaje sie do krétkiego smazenia. W jego srodku znajduje sie wtdkno
miesniowe, ktére wygladem przypomina oko. Stek Ribeye jest wyjatkowo soczysty i intensywny
w smaku dzieki drobnej strukturze ttuszczu (tzw. marmurku).

7

waga 0,30-0,35 kg
180,- /szt.

Porterhouse Steak
Stek Porterhose ma charakterystyczng kos¢ w ksztatcie litery T,
ktora rozdziela dwa kawatki miesa — rostbef i poledwice.

d

waga 0,45-0,50 kg
210,- /szt.

AntryRot sezonowany
Wotowina sezonowana na sucho, staje sie bardziej krucha
z doskonale wyksztatcong barwa i niezwyktym, bogatym aromatem miesa.
Sezonowany na sucho przez minimum 4 tygodnie.

7

waga 0,30-0,35 kg
Sezonowany powyzej 9 tygodni: 220,- /szt.



Zapraszamy do naszych loRali!

C

Rezydencja .BOHEMA”
ozczawno-ZAdroj — ul. KoSciuszRi 21,

D) (¢

Restauracja .BOHEMA”
ozczawno-ZAdroj — ul. KoSciuszRi 2¢

D) (4

Cafli¢ .BOHEMA"
ozczawnho-Zdroj — Park Zdrojowy

D) (¢

Cafi¢ .BOHEMA”
dzczawno-ZAdroj — Pasaz spacerowy

D) (4

Cafli¢é ,,BQBEZTYK”
Wroclaw — ul. Swidnicka 22

D) (¢

) Cafi¢ .BOHEMA”
owicradow-Zdroj — Dom Zdrojowy
Dala Spacerowa

D) (¢

Cafi¢ .BOHEMA”
Cieplice-Zdroj — Dom Zdrojowy

) (¢

Cafi¢ .BOHEMA”
Polanica-Zdroj — HHala Spacerowa
Pijalnia Wody

b) (¢

Cafli¢ .BOHEMA"
Polanica-Zdroj — ul. (ifarianska 1

e¢-mail: biuro@restauracja-bohema.pl
www.restauracja-bohema.pl
www.rezydencja-bohama.pl




